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AASTAVAHETUSE BUFFEE-MENUU 2024/2025

* Poolkuiv tervitusjook
*SUdaddl poolkuiv jook

Eelroog

* Marineeritud Idhefilee laimi,
ingveri ja sidrunheinaga
* Ornalt soolatud siiafilee
e Taidetud munad kalamarjaga
e Tempura krevettid teryakikastmega
e Tapase valik Charizo, Saichichon,
Jamin serrano, grissinide ja meloniga
* Marineeritud seened,
marineeritud kdogiviljad
* Marineeritud korvits
e Kirsstomatid omas mahlas

Salatid

e Klassikaline kartulisalat sinigiga
*Seenesalat
* Kasukas

*Kohyv, tee, maitsevesi, pagaritooted

Pearoad

* KUpsetatud paltusefilee glasuuritud
sinepiga

* Mooritud sealiha BBQ kastmeg

» Aeglaselt kUpsetatud pardikoivad
punaseveini ja rosmariiniga

* Magus-hapu punanekapsas

» Grill k6dgiviljad

* Agata kartul, rosmariiniga

* Metsriis pdikesekuivatatud
tomatitega

Dessert

e Puuviljavalik
 Juustuvalik 3 sorfi
e Uks suurt Tort
* Marjatarretis,
laimi-kookoshelbekreemiga
*Creme bruUlee,
varskete marjadega
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